
 
Aceite desmoldeante  para moldes, bandejas y  latas 
para todo tipo de pan.  
Formulado a partir de aceites y ceras vegetales  
autorizados para estar en contacto con alimentos. 
Excelente antiadherente para panes, pasteles, bases 
de bizcocho, etc.. 
Buen resultado en la lubrificación de las amasadoras. 
No da sabor ni color a los alimentos. 
   
  
 

• FÁCIL APLICACIÓN. 
• ELEVADO RENDIMIENTO: La aplicación se realiza cada 4 
o 5 días dependiendo de las hornadas.  
•REDUCCIÓN  DE ADHESIÓN DE CARBONILLA AL PAN 
con respecto a  otros aceites desmoldeantes  que no 
contienen ceras  vegetales en su composición. 
•MÍNIMA GENERACIÓN DE HUMOS Y CARBONILLAS: los 
hornos se mantienen más tiempo limpios. 
•ALARGA LA VIDA DE LAS BANDEJAS : ya que las protege 
contra la oxidación y el desgaste. 
• VÁLIDO PARA BANDEJAS CON RECUBRIMIENTOS 
ESPECIALES: puede utilizarse sobre bandejas siliconadas 
o de teflón. 

 Aplicar el producto con pulverizador, 
pistola o  
Pincel sobre la bandeja, molde o lata. 
La aplicación se repetirá cada 4 o 5 dias 
dependiendo de las  hornadas. 
 
 

Aspecto: Líquido viscoso 
Color:  amarillento  
Densidad:  0,93 gr/cm
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Olor: Característico 

Almacenar el producto en lugar fresco y seco, alejado de la luz solar entre 
temperaturas comprendidas entre 0 a 30ºC. Realizar ensayo previo. La información 
contenida en esta ficha técnica es el resultado de nuestros conocimientos y técnicas 
más recientes, y se apoya en continuas investigaciones y comprobaciones 
experimentales y de laboratorio. De todos modos, a causa de factores que están 
fuera de nuestra competencia, las sugerencias aportadas requieren siempre 
exámenes y comprobaciones por cuenta propia. Neoquim no asume ninguna 
responsabilidad por el uso incorrecto de sus productos. 

DESMOL  ACEITE 
ACEITE  DESMOLDEANTE PARA  BANDEJAS DE PANADERIAS 
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